
 

 

ENTRÉES 

Pain au levain grillé et beurre du moment     5 
(Les Madames Café & Boulangerie, St-Bernard) 
 
Fondue au cheddar style césar       12 
Fromage Louis Cyr, sauce césar, lardons, laitue romaine. 
(La Fromagerie Bergeron, St-Antoine-de-Tilly) 
 
Tartare de bœuf classique 3,5 oz    16 
Servi avec verdurette et croûtons. 
 
Chou braisé au fromage bleu     13  
Pommes picklées, sauce au fromage bleu, orge malté croustillant. 
 
Salade wedge vietnamienne     14 
Vermicelles de riz, laitue iceberg, julienne de légumes, menthe, coriandre, vinaigrette 
à base de poires, sésame et gingembre, sauce Nuoc Cham, wontons frits, arachides. 
 
 
 
SUR LE POUCE 
 
Nachos de l’Ouvrier         20 
Confit d’oignons aux bleuets, lardons, crème sûre, olives noires, maïs, 
piments bananes, fromage suisse. 
 
Ailes de poulet Buffalo         6 ailes à 14 ou 12 ailes à 24 
Sauce buffalo, sauce Alabama, dry rub maison.     
 
Rondelles d’oignon à la bière        10    
Sauce crémeuse au miel épicé.   
 
Pique-Assiette          38 
Fondues au cheddar style césar (2), ailes de poulet Buffalo (6), rondelles d’oignon à la 
bière, sauce crémeuse au miel épicé, cornichons. 
 
Poutine sauce maison      Petite à 13 ou Régulière à 16 
(Fromagerie Gilbert, St-Joseph-de-Beauce) 
 
Kogo au chorizo       1 kogo à 12 ou 2 kogos à 20 
Pogo panure Panko, cornichons à l’aneth, moutarde au miel maison, sauce vierge. 
 



 

PLATS PRINCIPAUX 

 
Cheeseburger américain        29 
Pain malté, viande de sanglier, sauce secrète, cheddar américain, bacon, 
laitue romaine, tomate, confit d’oignons style relish. 
Servi avec frites et verdurette. 
(Sanglier de Chez nous, St-Honoré-de-Shenley) 
(Malterie Caux-Laflamme, St-Narcisse-de-Beaurivage) 
 
 
Burger de poulet BLT      27 
Poulet croustillant, bacon, laitue, tomate, fromage suisse, sauce Alabama. 
Servi avec frites et verdurette. 
 
 
Tartare de bœuf classique 7 oz     35 
Servi avec frites, verdurette et croûtons. 
 
 
Souris d’agneau       41 
Pressé de carottes espagnol, jus de viande, Ajo blanco, huile vierge, amandes. 
(Bergerie InnOvin, St-Joseph-de-Beauce) 
 
 
Flanc de porc braisé         29 
Farce à la pomme, salade de pommes de terre rattes, sauce moutarde à la crème, 
garnitures d’oignons. 
(Fermes Rudbeckie, Kinnear’s Mills) 
 
 
Rigatoni alla vodka         24 
Sauce rosée à la vodka, basilic frais, Grana Padano. 
 
 
Steak frite           39 
Macreuse 8oz, sauce de l’Ouvrier. 
Servi avec frites et verdurette. 
 
 
 
 
 
 



 
MENU ENFANT – POMME BINO 
 
Le menu enfant comprend un jus de pomme et un dessert   15 
Au choix : 
 
Poutine         

Pogo à la pizza (1) et frites 

Cheeseburger et frites 

Croquettes de poulet et frites 

 
 
 
DESSERTS 
 
Pointe de tarte chaude  8 
Crème glacée et coulis de sucre à la crème.  
 
Dessert du moment  8 
 
 
 
PRODUITS MAISONS UTILISÉS SUR LE MENU que vous trouverez EN 
BOUTIQUE… 
 
Confit d’oignons aux bleuets 

Fondue au cheddar 

Sauce à poutine 

Sauce César 

Sauce Alabama 

Sauce Buffalo 

Sauce BBQ fumée 

Sauce crémeuse au miel épicé 

Moutarde au miel 

Dry rub (sur les ailes de poulet et sur le rebord du verre de Bloody Ceasar) 

 

 

 
 


