
 

 

ENTRÉES 

 

Pain Foccacia maison  5 

Beurre du moment 

Magret de canard séché  12 

Graines de moutarde au miel, Confit d’oignon aux bleuets, Mascarpone  

Canard Goulu, St-Apollinaire / Miel d’Émilie, St-Sylvestre 

Fondue au fromage Louis Cyr  12 

Sauce César, Romaine, Lardons  

Fromagerie Bergeron, St-Nicolas 

Flanc de porc laqué  16 

Foccacia, Crema Carbonara, Fromage Grana Padano, Confit au citron 

Les Fermes Rudbeckie, Kinnear’s Mills 

Pain de viande de cerf  18 

Sauce sucrée tomatée, Purée de chou-fleur, Petits pois au beurre  

Les Cerfs Jasmyr, St-Elzéar 

Foie gras au torchon  25 

Pain doré au Brandy à Ti-Paul, Beurre de pomme 

Ailes de poulet Buffalo, Sauce Alabama 

6 ailes  14 

12 ailes  24 

Rondelles d’oignon à la bière  7 

Pique – Assiette de l’Ouvrier  35 

Fondues au Louis-Cyr (2), Ailes de poulet Buffalo (6), Rondelles d’oignon, Cornichons 

 

 



 

 

PLATS PRINCIPAUX 

 

Inspiration du moment  Prix sur demande 

Tartare de Boeuf classique Repas  35  Entrée  18 

Burger de Sanglier  29 

Compotée de pommes, Bacon, Mayo moutardée, Cheddar fort 

Sanglier de chez nous, St-Honoré-de-Shenley 

Burger de poulet croustillant  27 

Bacon, Laitue, Tomate, Fromage suisse, Sauce Alabama 

Burger de Wagyu  31 

Sauce secrète, Cheddar orange, Oignons au beurre, Bacon, Cornichon, Laitue, Tomate 

Les Élevages Westmount, St-Joseph 

Notre Moutarde-Chou  19 

Pain brioché, Saucisse hot-dog maison pommes & cheddar, Moutarde au miel, chou. Avec 

frites. 

Déesse Verte Repas  24  Entrée  15 

Verdures du moment, Vinaigrette crémeuse avocat-lime, Fenouil, Concombre, Raisins verts, 

Feta, Chips de maïs  

Les Jardins d’Elisabeth, St-Elzéar 

Gemellis à la Toscane  24 

Pâtes aux tomates séchées, Champignons sauvages, Épinard, Citron, Mascarpone, Fromage 

Grana Padano 

La Botte Champignonnière, Québec 

Steak frite  39 

Macreuse de 8oz, sauce au choix : Poivre, fromage bleu, chimichurri, beurre composé 

Souris d’agneau  43 

Purée de carottes aux épices maghrébines, salade de couscous israélien, Jus de viande 

L’agneau InnOvin, St-Joseph 

Poutine du Verger  16 

Fromagerie Gilbert, St-Joseph 

EXTRAS 

Macreuse et sauce poivre  25    Saucisse pommes-cheddar, moutarde au miel, chou  13    

Bœuf effiloché et oignons au beurre  15             Poulet fumé, petits pois et sauce alabama  16 



 

 

LES P’TITS-PAUL 

Le menu enfant inclut un jus de pomme et un dessert 

Poutine  13  Extra saucisses  7 

Mac n cheese  13 

Hamburger au fromage et frites  17 

Poulet croustillant et frites  14 

 

DESSERTS 

Pointe de tarte chaude  8 

Crème glacée et coulis de sucre à la crème   

Tarte entière chaude (6 à 8 portions)  40 

Crème glacée et coulis de sucre à la crème 

Dessert du moment  8 

 

 

 

 

 


