LE PATRIQTE |
I aux bleverd (

{w il AR arely e ¢ VUINE o paci BN WA 2w PN

i
!
il
il

L i 4

sec don

Jis écarlate annonce une saveur fruitée et
légérement sucrée.
% alc./vol 4 g Sucre / 355 ml
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Cidre riche d'un jaune doré élaboré sur 3 saisons.
Le jus des pommes de I'automne ayant gelé a
I'hiver en attendant sa fortification au sirop
d'érable du prochain printemps... g, alc jvol




MACERATION CARBONIQUE. .
Méthode utilisée pour le vin ,habituellement‘,c
la pomme entiere a fermentee. en cuve.r;varf;t 0 l
d'étre broyées! Structure tannique et Vit go L i L R

 depommette.  gopalc/vol i Cldre ayant fermenté dans un fitt de chene
| ‘ L Pl e Sauvages qui s'en sont-mélées
e offrent des notes de foin. Il faut
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LA CHAUD-FRETTE 10 % alc./vol.

50% du volume du jus de pomme a été bouilli
(concentration des sucres par le chaud) et 50% a été
- . congelé par le froid de I'hiver (concentration des
sucres par le froid) liin g
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ro sucre. Liquoreux. On vous laisse imaginer...
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SANS ALCOOL
MOUT DE POMME LE LACORDAIRE

Les plus vieux se souviendront du Mouvement Lacordaire qui fit
populaire au Québec dans les années 50 et 60. Les membres (les
Lacordaires) s'engageaient a s'abstenir de toute boisson alcoolique.

i CIDRE de fey
A venir (on travaille fort)
(et on CheI'Che un nom) e R




